1ER CRU 04

_ BIERE DE GARDE
IMPERIALE

La Biere de Garde est vieillie plusieurs mois dans des flts de
cognac soigneusement sélectionnés. Une spécialité attrayante!

Des ardbmes de fruits a pépins, de la vanille et des notes de chéne
caractérisent cette exclusivité. Les aromes de levure, de bois et de
malt sont parfaitement équilibrés.

La Biere de Garde Impériale accompagne a merveille les plats de
la cuisine frangaise. Par exemple avec de savoureuses viandes ou
une bonne tarte Tatin.

BIERE DE GARDE IMPERIALE
CAREFULLY AGED IN OA
COGNAC BARRELS

ALCOOL 1 2 . 8 %

AROME DE HOUBLON ]
AMERTUME ] |

AROME DE MALT . J 5 J 7 |




canFAB INFORMATIONS SUR LE PRODUIT

BOXER

STYLE DE BIERE

1BU

TEMPERATURE DE DEGUSTATION

ALLERGENES

MALT

HOUBLON

LEVURE

INGREDIENTS SPECIAUX

MATURATION

RECOMPENSE

DISPONIBLE EN

75cl, bouteille sans dépot 75cl, bouteille sans déppot dans un emballage cadeau




